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Evosol® Therm
Kontaktgrill- und Friteusenreiniger
Entfernt eingebrannte Fette und Öle von heißen Oberflächen	

EVOSOL® Therm ist der Kontaktgrillreiniger, der 
schnell und sicher eingebrannte Fette und Öle 
von 120 - 180°C heißen Oberflächen entfernt. 
Der kraftvolle Reiniger ist besonders zeitspa-
rend, da die Reinigung bei noch heißen Kontakt- 
flächen erfolgen kann. Kein langwieriges Abküh-
len der Geräte notwendig. EVOSOL® Therm 
entfernt ebenfalls zuverlässig öl- und fetthaltige 
Verschmutzungen von der noch heißen Friteuse. 

Produktvorteile
-	 Schnellkonzentrat
-	 besonders zeitsparend
-	 kein Abkühlen der Geräte notwendig
-	 küchentauglich, HACCP-konform

Anwendungsgebiete
EVOSOL® Therm wird zur Reinigung von Grills, 
Friteusen und Herden, besonders in der System- 
und Schnellgastronomie eingesetzt. 	  
EVOSOL® Therm ist speziell für den Küchen- 
bereich entwickelt worden. 

Anwendung
EVOSOL® Therm wird in einen Behälter gege-
ben und mit einem nicht kratzenden Scheuer-
schwamm, idealweise in Verbindung mit dem Erve 
Schuster Padhalter auf die 100 bis 180°C heiße 
Oberfläche aufgetragen.

Dosierung
unverdünnt bis 1:100 

EVOSOL® Therm wird zur Reinigung von Kon-
taktgrills unverdünnt oder in einer Verdünnung 
bis 1:2 (500 ml auf 1 Liter Wasser) eingesetzt. Bei 
der Reinigung von Friteusen und zum Einweichen 
von Backblechen ist eine Verdünnung von 1:10 bis 
1:100 ausreichend (10 bis 100 ml auf 1 Liter Was-
ser). Die Oberfläche mit dem Scheuerschwamm 
bearbeiten, bis der Schmutz gelöst ist. Mit einem 
nassen Tuch nachwischen.

Allgemeine Hinweise
Bitte nicht mit anderen Produkten mischen. Nur 
für gewerbliche Anwender. Schützen Sie sich und 
Ihre Haut – tragen Sie bitte immer geeignete Ar-
beitshandschuhe und Schutzbrille/Gesichtsschutz.  
Schutzbekleidung zur Vermeidung von Verbren-
nungen anziehen! Bitte Gefahrenhinweise und Si-
cherheitsvorkehrungen auf Sicherheitsdatenblatt 
und Einzelverpackung beachten. Während der 
Anwendung unbedingt für eine gute Belüftung 
sorgen! 

Verschlossen, vor Sonnenlicht geschützt, trocken 
sowie kühl aber frostfrei lagern. Nicht zusammen 
mit Lebensmitteln und nur im Originalbehälter 
lagern. Das Produkt ist min. 24 Monate nach Lie-
ferung lagerfähig. Eine Veränderung der Flüssig-
keitsfarbe hat keinen Einfluss auf die Wirksamkeit 
des Produktes. 

Materialverträglichkeit
Edelstahl und Aluminium werden nicht 
angegriffen! 

Chemische Eigenschaften
Form:		  flüssig
Farbe: 		  gelbbraun
pH-Wert:		  10,6

Verfügbare Gebindegrößen
1 kg, 10 kg

Umweltaspekt, Entsorgung
Spart Platz und Transportkosten durch hohe Kon-
zentration. Besonders sparsam dosierbar. Die voll-
ständig entleerte und durchgespülte Verpackung 
kann über das Duale System kostenlos entsorgt 
werden.

Die Informationen beruhen auf unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie befreien den Anwender nicht von eigenen Prüfungs- und Vorsichtsmaßnahmen. 
Gegebenheiten können sich je nach Anwendungsart ändern, daher übernehmen wir keine Haftung für Ergebnisse der Anwendungsempfehlung. 
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EIGENSCHAFTEN ANWENDUNG / DOSIERUNG TECHNISCHE ANGABEN

Filmfreie 
Reinigung

Hohes
Eindringvermögen

Geeignet für Küche &
Lebensmittelindustrie


